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MENU DETE

Tataki de tomate de saison avec cerises dénoyautees, croustillant d'algue nori, caviar
d’huile vierge d’arbequina, pousses de saison et vinaigrette japonaise ponzu.

Gaspacho de pasteque servi dans un verre a cocktail avec sa brochette de boule de
pasteque, fromage feta et concombre, décorée d'un corail rouge.

Huitre blanchie avec granité vert, fleurs de saison et ceufs de saumon.

Tartare de boeuf servi sur son fémur roti avec mayonnaise a l'ail noir, beurre aux herbes
et ail, et croustillant d'ail.

Cochon de lait confit a basse température, présenté en terrine, croustillant au four avec
sa sauce, gratin de pomme de terre, carottes mini et sauce hollandaise aux herbes
fraiches et zeste d’orange.

Tropical

Crumble de citron vert, créme et geleée de mangue et fruit de la passion, mousse de
coco et un glacage de chocolat noir, accompagneée d'ananas carameélise, terre de
chocolat blanc et mangue, et coulis de fruits tropicaux.

Réservations: 637 056 386 - info@milloracasa.com



